
BISTRO DISOLO 
FRIS LOKALE BIERTJES

Chaudfontaine plat 20 cl 3 Tietje (Blond) 6

Chaudfontaine spa 20 cl 3 Geirn Meugen (Blond) 6

Chaudfontaine plat 50 cl 6 Geirn Meugen (Bruin) 6

Chaudfontaine spa 50 cl 6 Pils 3.3

Tönissteiner Orange 3.5 APERITIEVEN
Cola 	 3.3 Disolo apero 11

Cola zero 3.3 Aperol Spritz 11

Vers fruitsap 5.5 Cava 7.5

Fever-Tree Tonic 4.5 Coupe Champagne 14

Fever-Tree Raspberry 4.5 Whiskey Cola J. Walker 12

Fever-Tree Ginger Beer 4.5 Bacardi Cola 12

Ice Tea 3.9 Picon Vin Blanc 11

Havana Rum Cola 12

Gin Campari Orange 12

Hendrick’s + Fever-Tree 15 Ricard 11

Tanqueray + Fever-Tree 14 Passoa Orange (vers) 10

Eeklose Gin Bertha 14 Witte / Rode Porto 7

Witte / Rode Martini 7

ALCOHOLVRIJE APERITIEVEN
Odette Skinny (bitter) / Odette Pink (iets zoeter) “Gin”0% 12

“Aperol” Sprizz 0% 12

Tietje 6

Biere des Amis 6



NJAM, NJAM! Alles Huisgemaakt!
SHARING FOOD/ VOORGERECHT
Traag gegaard buikspek - gekonfijte groentjes - crumble 19

Gefrituurde nobashi garnaal - zoetzure saus 19

Gegrilde witte pens - gekonfijte groentjes 19

Portie grote artisanale garnaalballen 8 19

Nacho - zure room - zoete paprika - lente-ui -cheddar 18

Rundscarpaccio van Limousin 21

Mergpijp - beukenzwam 20

Garnaalkroket 2 stuks 22

Gebakken verse coquille 3 stuks seizoensgroentjes 21

HOOFDGERECHTEN
“Vleesatelier BG” traag gegaarde ribben - Laksaus 29

Varkenswangetjes met bruin bier “Geirn Meugen” 29

Entrecote Belgisch witblauw 
champignonsaus (€3) / bearnaisesaus (€4) / pepersaus (€3)

35

Coq au vin - appelmoes - aardappelkroketjes 31

Vol au vent met Mechelse Koekoek 29

Sliptongen - verse tartaar 37

Gegrilde reuzescampi’s getomateerd 8 stuks 29

Gepaneerde kabeljauwreepjes - verse tartaar 30

Garnaalkroket (3) 30

Alle gerechten worden gegeven met fris slaatje en verse frietjes

Per tafel maximaal 4 gerechten



DESSERTS
Vanille-ijs met merengue 10

Dame Blanche 10

Crème brûlée 10

Chocomousse 10

Trio van zoetjes, je kan het delen of ook niet :-) 11

WARM
Koffie Java 4

Espresso - Klein 4

Dubbele espresso 5

Cappuccino - Slagroom 4.9

Cappuccino Italiano - Gestoomde melk 4.9

Latte Macchiato 4.9

Irish koffie - Whisky 11

Italian koffie - Amaretto Disaronno 11

French koffie - Cognac / Grand-Marnier 11

Baileys koffie - Baileys 11

Verse thee 100% Bio
Super Berries (Zoete aardbeien, stevige bosbessen en 
sappige framboosjes)

4.5

Muntthee 4.5

Kamille (Caffeïne vrij, rustgevend) 4.5

Witte thee (Heerlijk puur, iet wat zoete witte thee om heerlijk 
van te genieten)

4.5



DIGESTIEVEN
Amaretto Disaronno 9

Grand-Marnier 10

Baileys 9

Cointreau 10

Calvados Normandie Marie Galante 10

Limoncello Borrel Eeklo 9

Sambuca 9

Cognac Biscuit Dubouché 10

Licor 43 9

Drambuie Scotch Whisky 10

Chivas Regal 12 Aged 10

Van Hoorebeke jenever 6

Elexir Borrel Eeklo 9



BUBBELS GLAS/FLES

Cava - Flama d’or 7 / 35

Champagne coupe 14

Champagne van het huis 69

WIJNEN, WIJNEN, WIJNEN!

WIT GLAS/FLES

Domaine Des Embasties - Chardonnay - Frankrijk 7/ 32

100 % Chardonnay waarvan 50% in eikenhouten vaten wordt gerijpt. 
De druiven worden ‘s nachts geoogst om de frisheid te behouden. 
Zacht houtlagering. 

Bilaire - Bodegas Alejandro - D.O. Alicante Spanje 34

Verfrissende wijn gemaakt met Merseguera druif. Subtiele neus van 
verse kruiden, ziltigheid en steenvruchten. Sappige zuren, mooie 
fruitige afdronk, medium body.

Hans Greyl - Sauvignon Blanc - Marlborough Nieuw-Zeeland 34

Zeer aromatische neus van groene appel en exotisch fruit. Afkomstig 
uit Nieuw-Zeeland.

Pinot Gris - Domaine Paul Ginglinger - Frankrijk 39

Deze droge wijn heeft een dichte, vlezige, brede en verfijnde balans met een 
bijzonder harmonieuze integratie van verschillende componenten van de wijn.

Too Much Truth Chardonnay - Zuid Afrika 43

Gebalanceerde zuurtegraad die frisheid biedt, terwijl de rijping in 
eiken vaten een vleugje vanille en een zachte eikenspice toevoegt. De 
afdronk is lang en knapperig. 



ROSE GLAS/FLES

Toscana IGT Banfi Toscana - La Pettegola Rosé 2024 Italië 7.5/36

Lichte, elegant rosé met bleekroze tinten en subtiele violette 
schitteringen. Frisse aroma’s van rood fruit. Blend van sangiovese en 
merlot. In de mond verfrissend en harmonieus. 

ROOD GLAS/FLES

Domaine Des Embasties - Malbec - Frankrijk 7/32

Zwoele geuren van bramen, kersen, vijgen, rozijnen en een kleine 
vleug vanille. Smaakvolle wijn met robijnrode kleur. Stoer en krachtig

Boccantino Primitivo IGT Salento 34

Deze geeft elegante, soepele en intens smakende wijnen van een 
aanbevelingswaardige kwaliteit. Kenmerken in smaak zijn vooral rijp 
rood fruit en specerijen. Rijping 6 maanden op Franse eiken vaten.

Arbui Crianza - Bodegas Alejandro - D.O. Alicante 39

Volle kleur met paarse tint. Uitmuntende klasse met dikke rijpe zwarte 
kersen en bramen. Verfijnde kruidigheid en fruittonen in deze 
aromatische 100% Monastrell met veel karakter en complexiteit.  
houtlagering van 15 maanden op frans eiken. 

 

Château Franc Pipeau 2022 - Saint Emillion Grand Cru Frankrijk 43

De aanzet is vol en evolueert naar een mooie balans en volume. 
Zachte tannines, lange finale met hints van vers fruit en vanille.  
75% merlot, 20 % cabernet franc en 5 % cabernet sauvignon. 

To Much Truth Red Blend Zuid Afrika 49

Intense kleur, diepe neus. Het gehemelte is vol van smaak, met fijne 
tannines en een omhullende smaak. 80% Merlot, 10% Cabernet 
Sauvignon.



Voedselallergie, Meld het ons aub! 

Interieur, tafels gerealiseerd door 
Ginwood 

Kunstwerken door B@rts 

mogelijkheid tot privé vanaf 15 personen 

ZONDAG / MAANDAG / DINSDAG 
18u - 00u 


